COrandi Vi

Barbaresco 2014 - La Ca' Nova

Liebe Weinfreunde!

Grandi Vini wiinscht IThnen von Herzen ein erfolgreiches und zufriedenes neues Jahr mit

vielen unvergesslichen Weinmomenten!

Zum Jahresanfang diirfen wir Thnen ein dusserst interessantes Angebot unterbreiten -
zwei herausragende Lagen-Barbaresco (Montestefano & Montefico) von La Ca' Nova. La
Ca' Nova? Noch nie gehort? Dann wird es hochste Zeit. Soviel sei jetzt schon verraten,

beide mit sensationellen 96 Punkten vom Weinjournalisten Antonio Galloni geadelt.

La Ca’ Nova (Barbaresco)
Barbaresco Monlestefano 2014 CHF 32.-- (statt 36.--)
Barbaresco Montefico Vigna Bric Mentina 2014 CHF 32.-- (statt 36.--)



"La Ca’ Nova is the hottest estate in Barbaresco right now". Diese Aussage stammt vom
angesehenen Weinkritiker Antonio Galloni und er vergibt fiir beide Lagen-Barbaresco
fantastische 96 Punkte. Bessere Bewertungen in der Barbaresco-Appellation haben im
Jahrgang 2014 nur zwei Weine von Superstar Angelo Gaja erzielt, aber diese kosten ja auch
das Zehnfache!

Die Familie Rocca betreibt auf Threm in Barbaresco gelegenen Weingut La Ca' Nova
(piemontesisch fiir "das neue Haus') schon seit mehreren Generationen Weinbau.
Insgesamt werden jedes Jahr nur ca. 25'000 Flaschen Barbaresco abgefiillt. Aus den
ebenfalls in unmittelbarer Nihe zum Weingut gelegenen Crus Cole, Ronchi & Ovello
entsteht jeweils ein hervorragender Basis-Barbaresco. Prunkstiick von La Ca' Nova sind
jedoch die beiden Einzellagenweine Montestefano und Montefico. Diese unterscheiden

sich cinzig und allein im Terroir, da sic gleich vinifiziert und ausgebaut werden.

Die Roccas arbeiten traditionell, d.h. die Girung findet in Stahltanks statt mit einer
Maischestandzeil von ca. 25-30 Tagen. Danach erfolgl der Ausbau fiir rund 20 Monate in

slawonischen Holzfassern von 30 hl Grosse.
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RED WINE - PRODUCT OF ITALY
RED WINE - PRODUCT OF ITALY

L 241712 CONTIENE SOLAT - ENTHALT SULFIE - CONTANS SULPHITES

NET CONT. 750 ML PRODOTT(gsI;:TiZBcﬂ-([‘:'.:DliYCA’ — ALC. 1455 BYVOL
NETCONT. 750 M. ESTATEBOTTLED BY ALC. 14.5%BY VOL S 9
75de 14,5% vo

PRODOTTO DA AZ. AGR. LA CA' NOVA BARBARESCO - TAUA
75cde BARBARESCO - ITALIA 14,5% vol

Barbaresco Montefico Vigna Bric Mentina 2014 (96 Punkte A. Galloni)

La Ca' Nova besitzen innerhalb der renommierten Lage Montefico zwei historische
Parzellen, welche schon seit Jahrzehnten als Bric Mentina bekannt sind. Das Alter der
Reben liegt hier zwischen 30 und 35 Jahren. Im Vergleich zum Montestefano ist der
Montefico etwas vollmundiger, runder und in der Jugend offener und zuginglicher - eher
der Charmeur. Aufgrund des Terroirs entstehen hier Weine mit eleganter und delikater

Struktur und einem wunderschonen mineralischen Charakter. Antonio Galloni: "I loved



i."

Barbaresco Montestefano 2014 (96 Punkte A. Galloni)

Rebalter 40-42 Jahre. Obwohl in Bezug auf Topografie, Ausrichtung und Hohe
(Siid/Stidost-Lage, knapp iiber 200 m) grosse Gemeinsamkeiten mit Montefico bestehen,
zeichnet sich der Montestefano durch eine noble Austeritit aus. Montestefano ist
zweifelsfrei eine der ganz grossen Barbaresco-Lagen. Der kriiftige und inlensive Wein
verfiigt iiber zupackende aber feine Tannine und weist eine ungemeine Tiefe und
Komplexitiit auf. Gewaltiger Druck am Gaumen und sehr gute Linge. Barbaresco aus
dieser Lage sind extrem lagerfihig, nicht umsonst gilt Montestefano bei Kennern als der
Barolo unter den Barbaresco. Antonio Galloni: "The 2014 Barbaresco Montestefano is

[abulous.”
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Jahrgang 2014 in Barbaresco

2014 war fiir Nebbiolo in Barbaresco ein sehr gutes Jahr. Wir konnten uns im April 2017 an



der Fachdegustation Grandi Langhe umfassend davon iiberzeugen. Friihling und Sommer
2014 fielen zwar recht regnerisch aus, allerdings beschenkte Petrus die Winzer mit einer
lantaslischen Wellerperiode in den [iir Nebbiolo so enlscheidenden Monaten
August/September. Grosse Temperaturschwankungen zwischen Tag und Nacht waren
fundamental fiir die optimale Reifung der Trauben.

Weinkritiker Antonio Galloni iiber die 2014er Barbaresco: "Vibrant, perfumed and
beautifully delineated, the 2014s capture the essence of what makes Nebbiolo so compelling. In
short, the 2014 Barbarescos speak to the essence of site as expressed in one of the most unusual
growing seasons in recent memory.”

Auch die angesehenen Produttori del Barbaresco sind vom Jahrgang 2014 iiberzeugt und
haben sich entschieden, die nur in exzellenten Jahren produzierten neun verschiedenen

Riserva im Jahr 2019 auf den Markt zu bringen.

Bestellungen nehmen wir gerne ab sofort via E-Mail info@grandivini.ch oder unter

Tel. 079 403 57 45 entgegen.

Kondilionen

Lieferung: sofort verfiighar

Bezahlung: Vorauszahlung vor Versand

Bestellmengen: auch Einzelflaschen moglich

Versandkosten: CIIF 9.-- (1-2 Flaschen), CHF 15.-- (3-12 Flaschen)

Angebot giiltig bis 31.01.2018 oder solange Vorrat (first come, first served)

Grandi Vini

Roman Riidistihli
DipWSET Weinakademiker
Eigentalstr. 7

8309 Niirensdorf

Mobile 079 403 57 45

www.erandivini.ch
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